
All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途１５％のサービス料を申し受けます。

Welcome Snack

ウェルカムスナック
Negroni Snow Crab Tartlet

ネグローニずわい蟹のタルト
&

Multi Grain Cracker with Chicken Liver Pâté

全粒粉のクラッカーと鶏レバーのパテ

Appetizer

前菜
 Grilled Iberico Pluma with Pomegranate and Honey

イベリコプルマのグリルざくろと蜂蜜

Pasta

パスタ
Paccheri in Lobster and Lobster Sauce 

パッケリロブスターロブスターソース

Fish

魚料理
Salted Cod Gratin with Sweet Crusco Pepper

 served with Roasted Potato, Olive and Tomato

塩漬けにした鱈とペペローネクルスコのグラタン
ローストポテトオリーブ トマト

Meat

肉料理
Japanese Beef Sirloin, Spinach Crust, Dried Fig and Marsala Sauce 

Roasted Baby Carrot with Star Anise

国産牛サーロインとほうれん草のクラストドライいちじくとマルサラソース
ベビーキャロットのローストスターアニスの香り

Dolce

ドルチェ
Chocolate, Pumpkin, Raspberry Jam

Served with Stracciatella Ice Cream

チョコレートケーキラズベリージャムかぼちゃのクリーム
ストラッチャテッラアイスクリーム

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅茶

LA CENA DA FULVIO
Chef Fulvio’s Dinner Menu

シェフズディナーコース 「シェフフルヴィオのチェーナ」

14,300

Cold Appetizer

冷前菜
Marinated Turnip with Fennel and Orange Salad

蕪のマリネフェンネルオレンジのサラダ
or 

Red Prawn Tartar with Colorful Tomato and Carasau Bread 

海老とカラフルトマトのタルタルカラサウブレッドを添えて

Hot Appetizer or Soup

温前菜 または スープ
Pork Neck Confit with Black Lentil

ポークネックのコンフィレンズ豆添え
or 

Cappone Broth with Passatelli and Black Truffle

チキンスープパッサテッリ黒トリュフ

Pasta

パスタ
Aged Acquerello Risotto, Taleggio Cheese

Winter Root Vegetable, Red Fruit and Chestnut

熟成イタリア米とタレッジオチーズのリゾット根菜赤い果実栗
or 

Casarecce with Venison Ragout, Red Wine and Bitter Cocoa

カサレッチェ鹿肉のラグー赤ワインとビターココア

Main Course

メインディッシュ
Acqua Pazza with Rockfish, Hamaguri Clam and Prawn

アクアパッツァ カサゴ蛤海老
or

Grilled Beef Rib Eye, Parsnip Purée, Turnip and Apple Calvados Sauce

ビーフリブアイのグリルパースニップのピュレ蕪とカルヴァドスソース

Dolce

ドルチェ
K’shiki Classic Tiramisu

ケシキのクラシックティラミス
or

Vanilla Cream with Seasonal Strawberry Yogurt Ice Cream

バニラクリーム苺とヨーグルトアイスクリーム

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅茶

IL GRANDE
5-Course Dinner Menu

5品のディナーコース「イル・グランデ」

8,800

Cold Appetizer

冷前菜
Marinated Turnip with Fennel and Orange Salad

蕪のマリネフェンネルオレンジのサラダ
or 

Red Prawn Tartar with Colorful Tomato and Carasau Bread 

海老とカラフルトマトのタルタルカラサウブレッドを添えて

Hot Appetizer or Pasta

温前菜 または パスタ
Pork Neck Confit with Black Lentil

ポークネックのコンフィレンズ豆添え
or 

Aged Acquerello Risotto, Taleggio Cheese

Winter Root Vegetable, Red Fruit and Chestnut

熟成イタリア米とタレッジオチーズのリゾット根菜赤い果実栗
or 

Casarecce with Venison Ragout, Red Wine and Bitter Cocoa

カサレッチェ鹿肉のラグー赤ワインとビターココア

Main Course

メインディッシュ
Acqua Pazza with Rockfish, Hamaguri Clam and Prawn

アクアパッツァ カサゴ蛤海老
or

Grilled Beef Rib Eye, Parsnip Purée, Turnip and Apple Calvados Sauce

ビーフリブアイのグリルパースニップのピュレ蕪とカルヴァドスソース

Dolce

ドルチェ
K’shiki Classic Tiramisu

ケシキのクラシックティラミス
or

Vanilla Cream with Seasonal Strawberry and Yogurt Ice Cream

バニラクリーム苺とヨーグルトアイスクリーム

Coffee or Tea

コーヒーまたは紅茶

IL GIUSTO
4-Course Dinner Menu

4品のディナーコース「イル・ジュスト」

7,700



A-LA-CARTE
アラカルト

パスタ＆リゾット
To guarantee the best quality, all our pasta and risotto are cooked upon ordering. 

Please allow 15 to 20 minutes to be served.

パスタおよびリゾットはご注文を
いただいてから調理するため、15分から20分のお時間を頂戴いたします。

Spaghetti with Fresh Tomato and Basil 2,640

フレッシュトマトとバジルのスパゲッティ

House-made Pici Pasta with Pecorino 3,080

Grana Padano Cheese and Black Pepper 

自家製パスタ ピチ
ペコリーノチーズグラナパダーノチーズ 黒こしょう

Spaghetti Carbonara, Pancetta, Egg Yolk & Pecorino Cheese 3,190

パンチェッタのスパゲッティ カルボナーラ

Tagliatelle with Beef Bolognese Sauce 3,300

タリアテッレ牛肉のボロネーゼ

Casarecce with Venison Ragout, Red Wine and Bitter Cocoa                         3,630

カサレッチェ 鹿肉のラグー赤ワインとビターココア

Spaghetti with Scallop, Clam and Bottarga 3,740

帆立とクラム 唐墨のスパゲッティ 白ワイン風味

Aged Acquerello Risotto, Taleggio Cheese 3,410

Winter Root Vegetable, Red Fruit and Chestnut

熟成イタリア米とタレッジオチーズのリゾット 根菜赤い果実栗
 

Seafood Risotto with Scallop, Clam and Prawn 4,070

帆立 クラム海老のシーフードリゾット

アンティパスト/サラダ/スープ

Baby Leaf Salad with Asparagus, Carrot, Radish 2,090

and Balsamic Vinegar from Modena 

ベビーリーフとアスパラガス 人参 ラディッシュのサラダ 熟成バルサミコ

Salad of Different Ripe Varietal Tomatoes                                                    2,310

Pickled Red Onion & Maldon Sea Salt 

色々な高糖度完熟トマトのサラダ 赤玉葱のピクルスとシーソルト

Buffalo Mozzarella, Tomato and Basil Pesto 2,750

水牛のモッツァレラチーズとトマトのカプレーゼ

Three Kinds of Cold Cut Selection 3,080

Prosciutto, Mortadella and Spicy Salami Soppressata Served with Black Olive

３種類のコールドカットとブラックオリーブ
（プロシュート モルタデッラ ソプレッサータサラミ）

Japanese Premium Prosciutto 30g ASK

Served with Seasonal Japanese Fruit and Bread 

国産プロシュート30gと季節のフルーツ

Red Prawn Tartar with Colorful Tomato and Carasau Bread 3,630

海老とカラフルトマトのタルタル カラサウブレッドを添えて

Pork Neck Confit with Black Lentil 3,190

ポークネックのコンフィ レンズ豆添え

Minestrone Vegetable Soup 1,980

野菜のミネストローネ

Cappone Broth with Passatelli and Black Truffle 1,980

チキンスープパッサテッリ 黒トリュフ

バーガー＆サンドイッチ

Vegan Burger 3,190

ビーガンバーガー

Brown Rice Patty, Wheat-free Seitan, Tofu and Shiitake Mushroom, Toasted Rice Bun

Alfalfa Sprout, Shiso Leaf, Tomato, Avocado, Lemon & Hazelnut 

served with Japanese 7-spice, Steamed Vegetable

ブラウンライスとセイタン豆腐椎茸のビーガンパティ・ライスバンズ
アルファルファ・大葉・トマト・アボカド・レモン ヘーゼルナッツ
彩り野菜のスティーム 七味添え

Classic Wagyu Cheeseburger     4,180

クラシック チーズバーガー

House-minced Japanese Wagyu Beef, House-made Brioche Bun, Tomato, Lettuce

Cornichon, Emmental, Gruyere and Grana Padano Cheese

with Your Choice of French Fries or Green Leaf Salad

自家製和牛パティ・自家製ブリオッシュバンズ・トマト・レタス・コルニション
エメンタールチーズ・グリュイエールチーズ・グラナパダーノチーズ
フレンチフライ またはグリーンサラダ付き

Club Sandwich 3,190

クラブサンドイッチ

Bacon, Grilled Chicken, Fried Egg with Comté Cheese, Toasted White Bread

Tomato, Lettuce, with Your Choice of French Fries or Green Leaf Salad

ベーコン・グリルチキン・コンテチーズ入り卵焼き・トーストしたホワイトブレッド
トマト・レタス・フレンチフライ またはグリーンサラダ付き

メインディッシュ

ベジタブル
Assorted Steamed Vegetables with Your Preferred Sauce 3,080 

スティーム野菜をお好みのソースで
（ソースをお一つお選びください）

お魚
Acqua Pazza with Rockfish, Hamaguri Clam and Prawn 5,390

アクアパッツァ カサゴ蛤海老

Sautéed Salmon with Cherry Tomato Risotto 5,720

Shrimp, Clam and Lemon Sauce 

サーモンのソテーとチェリートマトのリゾット 海老とクラム レモンソース

お肉
Roasted Pork Loin, Parsnip Purée, Turnip and Apple Calvados Sauce 5,940

国産豚ロースのロースト パースニップのピュレ
蕪とカルヴァドスソース

"Saltimbocca“ 9,350

Roasted Japanese Beef Sirloin

Grana Padano Cheese and Sage Wrapped with Ham

Served with Steamed Vegetable

セージの香るローマ風国産牛サーロインのロースト
グラナパダーノチーズ ハムスティーム野菜

Grilled Beef served with Gravy Sauce

and Steamed Vegetables

国産牛サーロイン200g または国産牛フィレ200g

またはニュージーランド産グラスフェッドビーフリブアイ300g のグリル
グレイビーソースとスティーム野菜

● New Zealand Grass Fed Beef Ribeye                                     300 gr  6,600 

ニュージーランド産グラスフェッドビーフリブアイ 

● Japanese Beef Sirloin 200 gr  9,350

    国産牛サーロイン
● Japanese Tenderloin                                                           200 gr 14,300

    国産牛フィレ 

Sicilian Olive Oil, Salt & Pepper

 シチリア産オリーブオイルと岩塩 胡椒

Truffle Vinaigrette

トリュフビネグレット

Carbonara Cream

カルボナーラソース

Bagna Cauda

バーニャカウダ

ボッタルガ

All prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge. 

上記は日本円での表示価格に消費税を含んだ料金で、別途１５％のサービス料を申し受けます。

Vegetarian

ベジタリアン

Vegan

ビーガン

Lactose Free

ラクトースフリー

Gluten Free

グルテンフリー

Hot

辛い料理

デザート

K’shiki Classic Tiramisu 1,760

ケシキのクラシックティラミス

Classic Baked Cheesecake Served with Berries 1,760

クラシックチーズケーキとベリー

Vegan Chocolate Terrine, Fresh Berry & Soy Chantilly                                  1,760 

ビーガンチョコレートテリーヌ フレッシュベリー 豆乳のシャンティイ

Your Choice of Two Kinds of Ice Cream or Sorbet: 880

アイスクリーム または シャーベット お好みの 2 種をお選びください

Vanilla バニラ
Chocolate チョコレート
Pistachio ピスタチオ
Matcha 抹茶

Strawberry ストロベリー
Lemon レモン
Mango マンゴー
Coconut ココナッツ
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